“HAK CHOKO -
P810 ......................................... LADEN GBDFT
06 SMELT

EEE g sm{%: chokolade DEN...”

Smear og mel til form
Kakao og flormelis til pynt

Smer springform ( 24 cm) med smer.

Drys med lidt sukker. Hak chokolade groft
0g smelt den sammen med smgr og sukker
over svag varme, under konstant omrgring.
Haeld massen i en skél og tilsaet eegge-
blommerne. Rgr massen lind.

Pisk aeggehviderne stive og og vend dem
forsigtigt i chokolademassen. Heeld % af
massen i springformen. Bag kagen i ca.
30 minutter ved 170 grader forvarmet ovn.
Heeld det sidste af skalens indhold over
kagen og lad kagen afkgle i formen.

Pynt med kakao og flormelis.

Nordager 22 - 6000 Kolding
TIf: 75 50 44 95




