500 g redleg

50 g sukker

1 dl readvinseddike
100 g frosne brombaer

Lagene skeeres groft. Kom dem i en meget
varm gryde med eddike og sukker i 15-20
sekunder. Gryden tages af varmen og
lzgene blandes med brombaer.

Kan spises varmt eller koldt.
Syltede radlgg kan holde sig ca. 1 uge i
koleskabet, sé lav gerne en stor portion.

Nordager 22 - 6000 Kolding
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